


Produits de la Mer :

Poulpe / Chipiron

Tentacules de poulpe cuit X2,  500g net barquette

Chipirons entiers Patagonica nettoyés congelés  1 kg brut / 900g net

Thon

Ventre de thon blanc à l'huile d'olive (conserve) 260 g net  bte

Lomo de Bonito del Norte à l'huile d'olive (conserve) 1,850 kg net bte

Poissons d'eau douce fumés élevés en France

Truite d'eau douce fumée, filet entier paré entre 700 et 800 g s/v 

Carpe royale fumée, filet entier sans peau paré sans arêtes entre 180 et 220 g s/v 

Esturgeon fumé, filet entier sans peau paré entre 500 et 700 g s/v  

Omble de fontaine fumé, filet entier paré, par 1 ou 2 filets 250 g env s/v

Anguille fumée à chaud, entière entre 600 et 900 g s/v

Poissons de mer fumés

Espadon fumé, pêche Océan pacifique ou indien, pavé 1 kg env s/v

Thon fumé, pêche Océan pacifique ou indien pavé 1 kg env s/v

Les Saumons fumés

Saumon sauvage d'Alaska fumé, filet entier paré entre 600 g et 900g s/v

pêche Océan pacifique Nord

Saumon Islandais fumé, Elevé en Islande filet entier paré entre 600 et 900 g s/v  
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Anchois / Sardines

Filets d'anchois à l'huile  1 kg net bte semi-conserve 
(Conserver entre +5 et +12°C)

Filets d'anchois fumés   255 g net bte semi-conserve

 (Conserver entre +5 et +8°C)

Mini Sardines à l'huile d'Olive 265 g net bte 

Sardines à l'huile d'arachide 232 g net bte 

Oursin / Crabe

Langues d'oursins congelées ( par 7 verrines )  130 g net

Coquilles d'oursins calibrées diamètre 6 cm ( par 70 pièces )  vrac

Caviar d'esturgeon

Caviar du Val d'Arans (Pyrénées)  30 g net bte

Autres

Oeufs de Truite des Pyrénées 50 g bocal

Wakamé Hiyashi congelé 1 kg net

Persil de la mer, "Dulse, Wakame et laitue de mer" séchés, 100 g net sachet

Laitue de mer séchée, 100 g net sachet

Wakamé séché, 100 g net sachet

Dulse séchée, 100 g net sachet

Morue

Langues de morue fraîches salées ( cocochas ) vrac
( goitre, partie extérieure sous la mâchoire, découpée en forme de papillon )

Tripas de morue fraîches salées vrac

Bacalao " morue entière fraîche salée "  7 à 8 kg

Miettes de morue sans arête (spécial brandade…) barquette de 1 kg
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Le caviar des Pyrénées est produit dans une pisciculture du Val d'Arans (Pyrénées), située à la source de la Garonne où l'eau est fraîche, pure, sans

contamination. Issu d'une petite production artisanale, le Caviar des Pyrénées est élaboré avec beaucoup de soin :  les esturgeons ne reçoivent ni hormone ni

antibiotique et cette pisciculture, en attente de certification BIO, est la première à avoir obtenu 3 normes ISO.
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