


Yaourts nature / aux fruits 

Caillés (100% lait de brebis) autre producteur

Caillé de brebis en pot de terre cuite " Gaztanbera " 125 g net
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(100% lait de brebis - Bergerie située à Saint Pée sur Nivelle)

Yaourt de brebis nature
125 g net pot/verre

Yaourt de brebis à la cerise
125 g net pot/verre

Yaourt de brebis sur lit 
d'oranges amères

125 g net pot/verre

Yaourt de brebis sur lit
de miel de romarin
125 g net pot/verre Yaourt de brebis sur lit

de tomates vertes d'automne
125 g net pot/verre

Nous certifions que les brebis ne sont nourries qu' au foin et regain (herbe qui repousse dans une prairie après la première 

coupe) produits sur l'exploitation, céréales et foin de luzerne en achat et de la pâture. 

En aucun cas elles ne mangent d'aliments fermentés tels que l'ensilage, ce qui permet d'obtenir un lait sans aucun 

excès de goût de brebis. Goûtez nos yaourts, vous constaterez la différence !!!



Fromages frais & affinés

Mozzarella

Burrata 125 g en barquette de 2 unités (conditionnée par 5 barquettes) 

Mozzarella di Bufala cerise (30 g environ) en sachet de 250 g (conditionnée par 8 sachets) 

Mozzarella di Bufala tressée en sachet de 125 g (conditionnée par 16 unités)

Mozzarella di Bufala en sachet de 125 g (conditionnée par 16 unités)

Fromages Pâte pressée

Fromage de brebis Ossau Iraty fermier  1,5 à 2 kg 

Manchego, fromage au lait cru de brebis 3 à 3,5  kg

Fromage Mendikoa Ossau Iraty au lait cru AOP Pur Brebis Artisanal 2 kg env
(4 mois d'affinage)

Fromages Pâte dure

Grana Padano 4 à 8 kg s/v

( maturation 13 à 14 mois )

Parmesan Parmigiano Reggiano Mezzano  4 à 8 kg  s/v

( maturation 12 à 13 mois )

Parmesan Parmigiano Reggiano  4 à 8 kg s/v
( maturation 24 mois )
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Burratina 125g Mozzarella 125gMozzarella cerises 30g Mozzarella tressée 125g
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